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“Devido ao constante aperfeiçoamento, os produtos podem sofrer alterações sem aviso prévio”

Manual de Instruções

Baixa Rotação

Liquidificador Inox

Modelos

1 - Esta garantia perderá sua validade se:

1.1 - O defeito apresentado for ocasionado por uso indevido, em desacordo com 
o Manual, ou se ocasionado por fatores externos, como quedas, pancadas, 
defeitos na rede elétrica e raios.
1.2 - O produto for alterado, violado ou consertado por pessoa não autorizada 
pela Spolu.
1.3 - O produto for ligado à fonte de energia diferente daquela recomendada no 
aparelho.
1.4 - A garantia não cobre a limpeza do aparelho. O produto deverá ser entregue 
para conserto ao posto da rede autorizada, ou aos correios em boas condições 
de limpeza.
1.5 - Esta é uma garantia de balcão e, portanto, não cobre atendimento 
domiciliar.
1.6 - A garantia não abrange peças e acessórios sujeitos ao desgaste natural  e 
desgaste proveniente do uso de alimentos de dureza excessiva ou abuso e 
sobrecarga do aparelho.
1.7 - Esta garantia não cobre danos sofridos pelo produto durante o transporte 
de terceiros contratado pelo reclamante da garantia. 

6. Componentes ATENÇÃO:
Não retire o difusor do copo. 
Ele garante sua segurança e 
eficiência no funcionamento 
do aparelho.

                  ATENÇÃO:
Em caso de falta de energia, 
desconectar o aparelho da 
alimentação e só reconecte após 
as condições voltarem ao normal.
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1.1.1 O corpo e o copo do liquidificador são confeccionados em aço inox e a tampa 
em material emborrachado não tóxico.

1.1.2 Este produto é destinado para o uso em cozinhas comerciais, como bares, 
restaurantes, cantinas, sorveterias e similares. O liquidificador inox de baixa 
rotação não tem como função processar ¨pastas¨ com textura grossa (espessa).  

1.1 Informações Básicas

1.2 Características técnicas

1.3 Cuidados necessários

2. Instruções de uso

2.1 Conservação do aparelho

1. Introdução 3. Instruções de limpeza

3.1 Como limpar seu aparelho

5. Problemas e possíveis soluções:

3.1.1 Com o copo encaixado no corpo, coloque água com um pouco de detergente. 
Tampe e ligue por alguns segundos.

 Desligue a maquina e retire o plug da tomada para secar e finalizar a limpeza.3.1.2
 Durante a limpeza ou secagem deve-se tomar cuidado para não tocar as 3.1.3

lâminas da hélice, pois as mesmas são afiadas e podem causar lesões e cortes.
 O corpo do aparelho (motor) não deve ser limpo por jato de água. Nunca o 3.1.4

coloque debaixo de torneiras ou mangueiras com água corrente.

3.2 Cuidados especiais com o inox

3.2.1 Evite o uso de esponjas com palha de aço, objetos pontiagudos ou produtos 
abrasivos na limpeza do seu aparelho, isso pode arranhar a superficie e 
comprometer a proteção do aço inox. Pode haver o acúmulo de particulas de aço 
que enferrujam e contaminam o aço inox. 
3.2.2 Substâncias ou soluções ácidas como vinagre, sucos de frutas, ácidos em 
geral; soluções sálinas, graxas, particulas de aço 
comum e detergentes não neutros podem causar manchas ou pontos de corrosão 

4. Normas Observadas
ABNT NBR NM 60335-1
IEC 60335-2-64

Producto
Liq. BR

2L
Liq. BR

4L
Liq. BR

6L
Liq. BR

8L
Liq. BR

10L

Referência SPL - 048 SPL - 049 SPL - 050 SPL - 051 SPL - 052

Potência [W] 700 700 1.000 1.000 1.000

Frequência [Hz] 60 60 60 60 60

Tensão [V] 127/220 127/220 127/220 127/220 127/220

Consumo [kW/h] 0,70 0,70 1,00 1,00 1,00

Rotação [rpm] 3.500 3.500 3.500 3.500 3.500

Peso Liq. [Kg] 8,780 9,405 9,715 9,940 10,400

Altura [mm] 530 605 667 730 840

2.1.1 Coloque seu aparelho sobre uma superfície limpa,

 seca e estável com preferencialmente 850 mm de altura.

2.1.2 Encaixe o copo e retire a tampa.

2.1.3 Coloque o liquido antes dos ingredientes sólidos que deverão ser cortados em 
porções de 15 a 25 mm. Não utilize o aparelho com produtos a seco, com pouca 
quantidade de liquido ou em vazio, isso danificará o sistema de vedação.

2.1.4 Não tente triturar produtos de dureza excessiva, pois poderá danificar a 
máquina ou mesmo fazer com que a faca perca o corte prematuramente. Caso isto 
ocorra, procura por alguma assistência técnica autorizada.

2.1.5 Para sua segurança, a temperatura dos ingredientes processados, não deverá 
ultrapassar 40°C.

2.1.6 Coloque a tampa no copo antes de ligá-lo e mantenha a mão sobre ela enquanto 
o produto estiver em uso. Utilize a sobretampa para adicionar mais conteúdo.

2.1.7 Desconecte o aparelho da tomada após usar.


